
  

 

 
 

SUPPEN & KLEINIGKEITEN 

SOUPS & SMALL DISHES 
 

 

 
 

BERLINER KARTOFFELSUPPE 
POTATO SOUP „BERLIN STYLE“ 

wahlweise vegetarisch oder mit Würstchen 

either vegetarian or with sausages 

i,l,2,5 

5,90 € 

 

GULASCHSUPPE 
GOULASH SOUP 

vom Weiderind mit ofenfrischem Hausbrot 

from organic beef with oven-fresh bread 

a,l 

7,40 € 

 

GEMISCHTER SALAT 
MIXED SALAD 

mit Blattsalat, Tomate, Gurke, Paprika und 

Hausdressing 

with lettuce, tomato, cucumber, peppers and 

housedressing 

j 

Klein 5,00 € 
Groß 8,70 € 

 

 

 

 

 

 
 

HAUSGEMACHTER OBATZ’DA 
HOMEMADE “OBATZ’DA” 

Bayerischer Käseaufstrich mit Brezel 

und Krautsalat 

Bavarian cheese spread with pretzel 

and coleslaw 

a,g,i 

8,90 € 

 

FLAMMKUCHEN KLASSISCH 
TARTE FLAMBÉE CLASSIC 

mit Schmand, Zwiebeln, Speck und Käse 

with sour cream, onions, bacon and cheese 

a,c,g,2 

14,70 € 

 

FLAMMKUCHEN VEGETARISCH 
TARTE FLAMBÉE VEGETARIAN 

mit Schmand, Zwiebeln, Gemüse und Käse 

with sour cream, onions, vegetables and cheese 

a,c,g, 

14,20 € 

 

 

 

 

 



  

 

 
 

BRAUHAUSKLASSIKER 

BREWERY CLASSICS 
 

 

 
 

GEBRATENER LEBERKÄSE 
ROASTED „LEBERKÄSE“ 

mit Spiegelei und Kartoffel-Gurken-Salat 

(Bavarian meat loaf) with fried egg and 

potato-cucumber-salad 

c,j,2,5 

14,90 € 

 

SCHWEINSHAXE 
ROAST KNUCKLE OF PORK 

mit Serviettenknödel und Sauerkraut 

with dumpling slices and sauerkraut 

a,c,g,h,i,l 

21,40 € 

 

ENTRECÔTE 
ENTRECÔTE 

mit Kartoffelwedges, Krautsalat und Sour Cream 

with potato wedges, coleslaw and sour cream 

g,i,l 

24,30€ 

 

ZÜRICHER GESCHNETZELTES 
ZURICH SLICED MEAT 

vom Kalb mit Pilzrahmsauce und Spätzle 

of veal with mushroom cream sauce and spaetzle 

a,c,g,i,j 

18,20 € 

 

 

 
 

WIENER SCHNITZEL 
VIENNESE ESCALOPE 

vom Kalb mit Kartoffel-Gurken-Salat 

und Preiselbeeren 

from veal with potato-cucumber-salad 

and cranberries 

a,c,h,l 

22,90€ 

 

OFENFRISCHER BRATEN 
OVEN-FRESH ROAST PORK 

vom bayerischen Landschwein mit Servietten-

knödel, Speck-Krautsalat und Dunkelbiersauce 

with dumpling slices, coleslaw with bacon 

and dark beer sauce 

a,c,g,i,j 

15,90 € 

 

SPARERIBS 
SPARERIBS 

mit hausgemachter BBQ-Sauce und 

Pommes frites 

with homemade BBQ-sauce and french fries 

f,k,l 

19,70€ 

 

 

 

 



  

 

 
 

WURSTSPEZIALITÄTEN 

SAUSAGE SPECIALITIES 
 

 

 
BERLINER CURRYWURST 

CURRYWURST 

(Original Berliner Stumpen – ohne Darm) 

mit hausgemachter Sauce und Pommes frites 

with homemade sauce and french fries 

j,l,2,5 

12,50 € 

 

 

 
2 WEIßWÜRSTE 

2 WHITE SAUSAGES 

mit Brezel und süßem Senf 

with pretzel and sweet mustard 

a,j,l,2,5 

8,40€ 

 

 

VEGETARISCH & VEGAN 

VEGETARIAN & VEGAN 
 

 

 
KÄSESPÄTZLE 

CHEESE SPAETZLE 

mit Röstzwiebeln und kleinem Salat 

with roasted onions and side salad 

a,c,g,i 

13,90 € 

 

 

 
VEGANES GEMÜSE-KOKOS-CURRY 
VEGAN VEGETABLE-COCONUT-CURRY 

mit Reis 

with rice 

  

12,70€ 

 

  



  

 

 
 

ETWAS SÜßES ZUM DESSERT 

SOMETHING SWEET FOR DESSERT 
 

 

 
KAISERSCHMARR‘N 
„KAISERSCHMARR’N“ 

Frisch aus der Pfanne mit Zwetschgenröster 

Austrian pancake strips with raisins fresh from 

the pan – served with stewed plums 

a,c,g 

9,30€ 

 

 

 
APFELSTRUDEL 
APPLE STRUDEL 

mit Vanillesauce und Schlagobers 

with vanilla sauce and whipped cream 

a,c,g,h 

8,40€ 

 

 

 

 

 


